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Drer Zauber der Provence hall ueverminder
an im prosaischen Smimp. wo sich Binges

schlichvien Khnkermasern dies kulinarische
Kleinogd verbergs. Wir wihnen wuns zu Ciasi
ber gul stumerten Freonden, die in Frank-
feichs sonmigem Siden cin lichidurchiluge-
s Refugium bewohnen und alle Besucher
mit offencn Armen empfongen, Similiche
Rlequisiten landhduslichen Wohllebens & la
provensgcale sigl versammel: der 1|1§J.;h1|g¢
sentrile Kamon, der blanke Siemboden, das
feinglicdrige Mobilear, dee voii einer schiit-
#eniden Pergoln umfredete Terrasse. Dass
es kein Meer and keing Berge und nur selten
einen asurblaven Hinmel gibl, Lisst sich
beichn verschmerzen. denn wir haben ja, um
die Magie ru bewahren, dic ananastarke,
klassisch !.:I:uﬂlllfﬂ-..‘. aber medalerran oren-
tierie Kikche des Tobias Haommes, der am
Herd immer selbubewussier handelt, sich
o seinen professionellen Voslicben (ond
Vorbildern) bekennt wsd minlerweile auf
Exotismen und Modemismen fuss ginelich
verzichied

Wenn wir zum Aperdif cine Mini-Tame
Tatin von roten Ewicheln knabbern, fihlen
wir uns schon bestens cingestimmt aul die
i vemimiftigen Zeittakien folgenden Kibs-
hehkeiten. Flissige, knusprige und weiche
Textwren wechseln sich ab bei der chasakier-
vollen Tomatensssen: mil Yongole und auch
optesch  aenikbsantem Sasbinencroustillont,
e pebeizte Rotharbe gewinnt noch durch
eine wilrzige Calamaretil-Bolognese, die
ihr ein kuschliges Bet aufschligl - mit vier
Hiuflemn Auberginenkaviar und Tomaten-
Cimiscons als Hurllp{mlﬂn. deren anbgt und
ciermige  homsistenzen  das  sensonische
Spekirum dieser Komposition  interessant
orwerlem

Was Hammies sugenschmeichelnd, aber
micht dekoratsnawiity anrichtet, ist immer
genau durchdachs und awf geschmacklichen
Mehrwent hin berechnet, Zum perfekn gegor-
ten Leipziger Allerlei reicht e frische Mor-
cheln in Rahm und Kamsergranat von dber-
ragender Chanhiit, sullerdem mnoch = weil
LF-EI'.I:'JEEI und Krusieniser sach vertgen -
muskulises Sot I'y laisse sowie durchaus
alliguate dicke BHohnen, die bekonnthich
selhat 70 Hummer wrefflich passen, Beinah
ao wae Goll (oder dee Natur chn schul,
selivmimd der Seeteule] hefan - gla'ﬂg fe-
beatern und kaum pesalzen. Trotadem 159 er
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kein armer Teufel - seine Entousage hal es
nfimlich in sich: sawmiene Sweingalze, cthiche
Scheiben gefilllien Schweinsfull und einen
anschmicgeamen Schaum von Artischicken
& lo barigoale - was will man mehe?

Auf alle Fille noch das =Cassoulet= (das
wir komekl =Cassoletice nennen wilrden)
vorn BElsisser Sicklein, worin sich Camd,
Keule, Leber umd MNieren des meckemden
Teerchens iwmmeln - alkesami em ideaden
Ciarsustand,  beghesel  von Schupfmudeln
und] Lwaebelkasch und arropdiert vom einem
Pelersilien'Bnoblasch: Fomet, dier T
schmeckt tund dulieth wie er heib.

Mach alldem kinnen wir uns kein schio-
fieres Finile vorstellen als den p|l.;.1n.|-~uuﬂtl'|
I'.I'rl:ll.lang vl Millefeuille mid Ricotia-
meisse utdd Erdbeeren, HomipPreffer-Cre-
meers und Beerensillze, Dos nlichsie Mahl
mdchien wir such noch die Froschaschenkel
il Krebsen und Schmecken Flrnhu.-rl,-u,
Wl war wis mchn wieder aiofl das sebr ela-
morierie Amuose-bouche-Menil stiireen, das
iler Chef in sieben mitnichien mikroskopi-
schen Glingen sum Kampfpreis offenen.

e Weinkane des hochmotivienen umsl
hl.'u:htl:ull[u.'ll.'nltn Malttre-Somanelier Tho-
fiis Eh:tgl mendinfmen mat hichstem [mn-
ssischem Rebadel im dresielligen Preis-
bercich, ignofien jedioch kelneswegs das
deutsche und dsierreichische Weinwunder,

e pus Meerbusch wnd l.l'm;:'bl.mg,
die etwas ru el ins Glas geschaut haben,
wollten den =Reni-a-driver=-Service nulzen
andd sich fir fast kein Geld im aige- 2o
men ‘Wagen nach House chaulffieren
kissen, Eime  plinzende ldee, wur
Machahmung empiohben’



